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8 Les formules

www.roomsaveurs.fr *7j/7de7Tha22h 9 Alacarte
servicecommercial@roomsaveurs.fr « Livraison green avec des véhicules propres
0144975909 7j/7 de 8h30a 17h « Camions réfrigérés
Nos produits sont a commander au plus tard la veille « Avant 18h : 27.90€ HT

Déjeuner

avant 17h pour le lendemain,
sauf mention spéciale.
Ces horaires peuvent évoluer.

« Aprés 18h : 40.50€ HT
« Dimanche et jours fériés : 53.90€ HT
« Hors zone, 7j/7,24h/24 : 61€ HT
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Les plateaux-repas
Les buffets
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CONSOMMATEUR « Derniére minute : . .
Le jour-méme sur une sélection de produits Les animations
Disponible de 8h30 4 17h, (plateaux-repas, etc.) La réception
du lundi au vendredi au 01 44 97 58 87 24h avant pour Uoffre cocktail

« Géocalisation de votre livraison
30min avant
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Chers clients,

Cette année nous avons, une fois de

plus, oceuvré pour vous proposer 3 i » [;]%
4 : ue ce soit dans nos cuisines
une carte Automne-Hiver pleine de Le partenaire privilégié de vos moments

i duVal-d’Oise ou dans les cuisines
surprises et de nouvelles saveurs. CD de convivialité en entreprise, avec des offres de nos partenaires, les plateaux-repas

pour toutes vos occasions gourmandes. sont cuisinés avec soin, afin de vous
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Nous vous proposons encore plus de
produits pour favoriser vos moments
de convivialité en entreprise tout en
allant plus loin dans nos engagements RSE.

Je suis fiere de maintenir notre exigence en vous proposant des

Parmi nos nombreuses

garantirun maximum de saveurs.

SERVICE
\

marques d’exception et en privilégiant des produits de qualité. initiatives en termes de
Laissez-vous séduire par notre tout nouveau coffret cocktail responsabilite socictale, Nos livreurs sont -
o - s e nous sommes fiers que des professionnels |
FAUCHON, fruit d’'une collaboration qui allie notre savoir-faire 100 9% de nos plateaux dil secteurot en CDI. =
a l’excellence de la maison FAUCHON. repas Room Saveurs
soient sans plastique.

Chez Room Saveurs, nous croyons en une cuisine responsable,
respectueuse de l’environnement et de nos terroirs. Clest
pourquoi notre marque TWIST va encore plus loin en s’engageant
pleinement pour une cuisine a partir d’ingrédients locaux et/ou bio.

De plus, nous sommes heureux de continuer une fois de plus notre
collaboration avec Handicap International. Ensemble, nous

s

cotdl

S

ceuvrons pour créer un monde plus inclusif, ou chacun a sa place L Depuis 2015, Room Saveurs se place parmi les 5% des entreprises les plus
et peut pleinement participer. Scoi s performantes notées par Ecovadis. 85 000 entreprises ont été évaluées sur les

Nous attendons avec impatience de recevoir vos premiéres
commandes. Votre satisfaction est notre plus belle récompense
et nous mettonstout en ceuvre pour dépasser vos attentes a chaque
occasion !

Merci pour votre confiance.

Sophie Bogdelin,
Directrice Générale de Room Saveurs

‘Sustainability
Rating

themes de ’environnement, du social & droits humains, ’éthique et les achats

responsables.

Partenaire de 'association Phénix, nous avons
pu sauver 49 tonnes de produits alimentaires
pourles personnes les plus défavorisées.

Entre 6 et 12 % de personnes en situation
de handicap dans notre atelier.

Un partenariat avec Handicap Intemational.

Tous nos livreurs sont en CDI

et ont de nombreuses opportunités
d’évolution dans l'entreprise.

N oA

Tous nos emballages de plateaux-repas Room
Saveurs sont actuellement sans plastique

a usage unique, fabriqués a base de carton

ou de produits issus de la canne a sucre.

Objectif zéro plastique dans tous nos emballages
en 2025 (buffets, cocktails...) !

Nous réduisons notre empreinte carbone gréace

a une livraison en véhicules propres, un planning
j optimisé et une conduite écologique.
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el dejeurner

Les formules

Leclassique -5 pers.
5mini croissants, 5 mini pains au chocolat, 5 chouquettes et 1
jusd’orange frais

3245€TTC

Formule Goliter- 20 pers.

Bara brochettes de fruits, Brownie, La moelleuse, 2 Planches de 16
crépes, 2 jus d’orange frais et 3jus Alain Milliat au choix : pomme et
poire

231.00€TTC

PAGE 8

Pour une dégustation optimale,

- Inclus : s b X Mg
Livré 5 pensez a sortir vos viennoiseries
H des serviettes A . :
Tj/7 et des gobelets de leur boite environ 30 minutes

avantvotre événement.

Legourmand -5 pers.
5mini croissants, 5 mini fingers pralinés, 5 torsades au chocolat et 1
jusd’orangefrais

37.95€TTC

Formule Petit-Dej’ - 20 pers.

20 mini viennoiseries classiques 15

mini muffins

Barachouquettes

Barabrochettes de fruits

Banana bread

4thermos au choix : thé et café

2jus d’orange frais

3jusAlain Milliat au choix : pomme et abricot
280.50€ TTC

Inclusen plus: du sucre et des cuilléres

¥

= g -
CM19 \g Dulundi f@) Apartirdu
= auvendredi 48h 4 octobre

Formule Pause sucrée - 15 pers.
1 cake baklava ala cardamome, 2 plateaux de cookies chocolat
cacahuétes et pistache fleur d’oranger, 1 babka chocolat, 2 Bissap
(jus maison ala fleur d’hibiscus) et 2 Zanjabil (jus maison gingembre et
citron)

142.89€ TTC

Inclusen plus: un couteau

Photos non contractuelles

/36727‘- dg"ecme/
A la carte

20 mini viennoiseries classiques
Croissantset pains au chocolat

2849€TTC

Livré

T

Inclus:
des serviettes

Lamoelleuse

20 moelleux : financiers aux épices, financiers chocolat, cakes

citron-pavot, cakes orange, carotte et épices
38.39€TIC

Brownie prédécoupé - 10 parts
31.79€TTC

Photos non contractuelles

S
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=
>
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S0y
o
24 mini viennoiseries gourmandes
Torsades au chocolat, roulés cannelle et paniers fraise ou griotte
32.89€TTC
iz
)
=
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S
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c
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Ll
Boite de 30 mini cookies
Chocolat au lait et au caramel beurre salé d’Isigny A.O.P.
Savoirfaire d’le-de-France
37.29€TTC
x
| | >
©
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©
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7
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c
S
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Banana bread predecoupe - 10 parts .g e
3289€TTC 0 o
o
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Livré Inclus:
17 des serviettes

Planche de 15 mini muffins

Patisseries américaines Planchede 16 crépes
8donuts au sucre,8 mini muffins Caramelau beurre salé et chocolat-noisette Coeurcaramel beurre salé et chocolat coeur
chocolat-noisette, 8 pancakeset 2 petits pots de 32.89€ TTC chocolat-noisette

29.59€ TTC

confiture fraise et abricot
3839€TTC

Inclusen plus : petites cuillieres

I des f-ézfﬁé {

Du27 novembre

@ © H\ au7janvier
4sh ash \_/

Tarte poire amandine- 8 pers.
3949€TTC

Biicheroulée-63a8pers.
Chocolatet praliné
3949€TIC

Couteau non fourni
Couteau non fourni

e

' . / Edition
ﬁ _ﬁg@des 2
Dulldécembre

des f-éz S

Dulldécembre

Galette desrois poire chocolat - 6 pers.
Avec féve et couronne desrois
37.29€TTC

Galette desroisalafrangipane-8pers.
Avec féve et couronne des rois

36.19€ TTC

Couteau non fourni Couteau non fourni

PAGE 10
E— Photos non contractuelles

/fe?i?‘— dejeurer
A la Ca I"te -Lesbars

Barachouquettes
40 chouquettes au sucre

32.89€TTC

Livré Inclus:
7T des serviettes

Corbeille de fruits
Assortiment de 2 kg de fruits frais

51.59€TTC

Bar a gourmandises
Mini rochers coco

Mini brownies

Mini financiers

Mini macarons chocolat
Patesde fruits
Poidsnet:605g

53.79€TTC

Bar a bonheur
Mini cannelés, Madeleines au chocolat, Mini brownies, Macarons,
Madeleines de Commercy aux agrumes, Mini gaufresau sucre
Poidsnet: 1,6 kg

93.39€TIC

Photos non contractuelles

Bar abrochettesde fruits
28 brochettes de fruits frais : ananas, mangue, kiwi, raisin, fraise,
melon... Composition variant selon la saison

54.89€TTC
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Déjewrer
Plateaux-repas

Raffinement et élégance

Authenticité et attachement au terroir frangais ont guidé le travail
de Sébastien Monceaux, Chef de la maison FAUCHON.

FAUCHON

PARIS

' —_— 0) Inclus : 1 pain Bleu-
Z - Dernitre / /) Lviédansun /| | Blanc-Coeuraux céréales,
- ) minste [ coffret en carton ” 1 gourmandise FAUCHON,
recyclable 1 kitde couverts

HAO (&%)

Escapade en Anjou
Entrée : Gufde poule plein air poché, créme de butternut et comté,
poussesde raifort, huile de sésame, noisettes torréfiées

Escapade dansle Cantal
Entrée : Rémoulade de pomme et céleri aux ceufsde truite

Plat: Boeuf de Salers, gnochettis au cantal comme une truffade,
Plat: Quinoa d’Anjou parfumé au gingembre, betterave, brocolis, brocolis

poussesde blettes et huile de sésame Fromage : Saint Nectaire
Fromage affiné Dessert: Eclairau chocolat

Dessert: Macaron au Cointreau, fagon ardoise angevine 43.90¢ HT 4829€TTC
37.90€ HT 41.69€TTC

/ e b 3 i i F
Du30septembre | A& ’ i ! Du30septembre
au7janvier au7janvier

Escapade en Normandie
Entrée : Salade de cromesquis de camembert, noix et pomme Granny Smith Plat :
Noix de Saint Jacquesnormandes, creme de panais et poireaux de Créances IGP

Escapade dansle Beaujolais
Entrée: Paté crote au foie gras, confit d’oignon cuit au chaudron
Plat : Volaille, creme de topinambour, compotée de cassis et pois

gourmands Fromage: Livarot
Fromage: Cervelle de canuts, herbes fraiches, vinaigre de coing Huilerie Dessett : Sablé normand aux pommes, caramel au beurre salé et creme
Beaujolaise montee

Dessert: Entremet amandes, poire et pain d’épices

38906 HT 42.79€TTC

PAGE 14

4390€ HT 4829€TTC

Photos non contractuelles

Photos non contractuelles

Du8janvier
au8mars

Du8janvier
au8mars

4

HA3 (<)

Escapade dansle Périgord

Entrée : Chou rouge confit, magretde
canard fumé des Landes, pistaches
croquantes

Plat : Volaille, créme de cépe, mousseline de
pomme de terre, petits champignons,
noisettestorréfiées

Fromage: Cabécou

Dessert : Macaron au pruneau et noix
caramélisées

38.90€ HT 4279€TTC

HA11 @

Escapade en Savoie

Entrée : Salade de crozets au comté et
génépi

Plat : Omble chevalier poélé, sauce
aux écrevisses, polenta aux herbes et
épinards sautés

Fromage: Comté

Dessert: Dome fruits rouges et amandes

43.90€ HT 4829€TTC

HA6 (<)

Escapade Festive

Entrée: Dariole de foie gras et
champignons

Plat: Pintade en cro(ite de noix, écrasé de
pomme deterre al’huile de truffe
Fromage: SainteMaure et cantal Dessert :

Croustillant chocolat praliné
44 90e HT 4939€ TTC
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Déjewrer
Plateaux-repas

] i

R00M HI . Bonne action
SAVEURS l , En'a_t;'_'iaaf?or\"al Symbole de notre engagement en faveurde linclusion, ces plateaux
L ' sont dressés par des personnes en situation de handicap.

le

Petit-dejeuner & pause

"~ ~
GOUt et engageme I‘lt i 0 - Livré dans ( Inclus : 1 pain Bleu-
g g Livié  — ( 2 &eir’":j'tee’e un coffret : ¢ Blanc-Coeur,
Twist s’engage pour des recettes cuisinées avec les meilleurs produits 50 F =i V" enaren e ety
autour d’ingrédients locaux et/ou bio.

Pour chaque plateau-repas acheté,
1€ est reversé a l'association.

Livré 7j/T

sauf menu MC

\ 74
\ ~
-+ Mangezbon
et local

Noussélectionnons
le meilleurdesingrédients
aupresdenos producteurs

Demiére Livré dansun \ / L’E‘l‘l’é_c‘ln %ar""l?(ﬁ“'
minpte :::Cﬁ;sltale’?QQMn decouverts eninox

etl p’titbonus

HHIO (&)

Menu traditionnel indien

Entrée: Choual’indienne et coriandre
Plat: Dhalde lentilles corail, sauce
crémeuse au curry vert et riz basmati
Fauxmage: Tofu soyeux aux herbes Dessert
: Moussede yaourt au curcuma et
cardamome, amandes torréfiées

le

Dejeuner

francais : 30.90¢ HT 33.99€TTC —
A . (]
patesbio =
. c
de Seine-et-Marne, o
cressonde Méréville, HMO @ £
c
mquta rdedeMea u.x, Le Potager La Basse-cour ‘0
trU|t_e de Normand|e: Entrée : Houmous de pois chiche, amandes Entrée: Tapenade de courge au vinaigre de \I.ﬁ
volaille de Mayenne, torréfiées et menthe fraiche de Normandie coing
boeufet [égumineuses Plat : Emincé végétal aux épices, quinoa Plat: Filet de volaille, pates d’lle-de-France,
de Vendée. émincé végétal d’lle-de-France, brocolis et épinards sautés désde carotte et céleri, saucefromagere
de Lo A l . Fauxmage: Tofu soyeux aux herbes Fromage: Brie de Meaux
eloire-At anth ue, etc. Dessert: Compote de pomme et poire, Dessert : Mousse chocolat-menthe
granola vegan 28 HT
.90€ 31.79€TIC
28.90€ HT 31.79€TTC
HHIL (<)
Menu traditionnel birman
Entrée : Karyanchintheet thote - salade x
birmane aux herbes, cacahuétes et sésame g
Plat: Volaille épicée, boulgour ala mangue )
©
verte (]
Fauxmage: Tofu soyeuxaux herbes O
Dessert: Rizau lait ala fleurd’oranger
30.9oe HT 33.99€TTC
chsiien) ( o)
MC &) )
LaFerme Menu Casher 0
Entrée : Salade de grenaille d'lle-de-France et Entrée : Céleri rémoulade, jus de pomme de Entrées : Houmous classique et chakchouka n g
champignon de Paris Normandie avec frittata c o
Plat: Filet de truite, créme de cresson de Plat: Boeufala moutarde de Meaux,salade de Plat: Saumon aubergines patatesdouces 9, &
Méréville, tagliatelles de poireau haricots blancs vendéen et carotte Dessert: Gateau au chocolat et pommes g 8
Fromage: Brie fie Meaux . . Fromage: Brie de Meaux 39.90¢ HT 4389€TTC M g
Dessert : Fontainebleau aux fruits noirs P )
Lepain, livré apart, contient du gluten. °3

30.90€ HT 33.99€TTC

PAGE 16

Dessert : Tartelette poire amandine

Photos non contractuelles

Photos non contractuelles
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Déjewrer
Plateaux-repas

Cuisine du monde
Une offre inédite de cuisine du monde avec des plats dépaysants grace a un traiteur

qui emploie des chefs réfugiés en CDI pour leur permettre de reconstruire leur vie
en France.

Inclus: un kit
decouverts

(=
Livré du lundi
au vendredi

(©) Acommander | Livré en
o o 48h a l'avance lunchbox

|

i

CMO @ A partir du 4 octobre CcM1 @ A partir du 4 octobre

Kala chana mijotés et caviarde butternut Salade de poulet Yassa
Entrée: Salatet Malfouf - salade de chou rouge, carotte et grenade, servi Entrée : Keshke- caviar de boulgour au yaourt, noix et menthe, servi avec
avecdu pain pita (Syrie) du pain pita (Syrie)

Plat: Salade Yassade poulet mariné au citron, carotte et oignon
(Sénégal), riz basmaticuit aliranienne (Iran)
Dessert : Cake baklava a la cardamome et eau de rose (Iran)

2849€TTC

Plat : Kala chana mijotés aux épices douces (Bangladesh), caviar de
butternut a U'huile de moutarde (Bangladesh), riz basmati cuit a
Iiranienne (Iran)

Dessert: Salade de fruits - fruits de saison, huile d’olive et aneth

27.39€TTIC

CMS8 @ A partir du 4 octobre

Salade «Mushroom Choila»

au poivre timut

Entrée : Mtabal Shawandar - caviar

de betteraves au yaourt et tahiné,

servi avec du pain pita (Syrie)

Plat: Mushroom Choila- champignons
pleurotes au poivre timut sauce pimentée
alatomate et coriandre (Népal), riz basmati
cuit aliranienne (Iran)

Dessert: Cookie ala pistache et fleur
d’oranger

CM3 @@ A partir du 4 octobre

Butter chicken

Entrée: Saladearnabit - chou fleurau tahiné et
alagrenade

Plataréchauffer: Butter chicken - poulet
mijoté dans une sauce crémeuse aux épices
douces (Bangladesh), riz basmati cuit
aliranienne (Iran)

Dessert: Brownie au chocolat et tahiné

2849€TTC

CM4 @ A partir du 4 octobre

BoulettesKefta, salade de chou
fleur au tahiné

Entrée : Houmous - caviar de pois chichesau
yaourt et tahiné, servi avec du pain pita (Syrie)
Plat: Boulettes kefta de beeufet d’agneau,
mayonnaise a l’ail (Syrie), salade Arnabit de chou-
fleur r6ti au tahiné et a la grenade (Syrie) Dessert :
Moraba EHavidj - yaourt grec,

confiture de carottes maison (Iran)

2849€TIC

27.39€TIC

PAGE 18

[== ) Photos non contractuelles

COTESLSHI

Photos non contractuelles

Livrédu lundi
au vendredi

@

Acommander
48h a l'avance

Inclus : une sauce
sucrée, une sauce
salée, du wasabi,

du gingembre et
des baguettes

(=)
Livré en
lunchbox

Menuveggie

Entrée: Saladede chou
Plat: 12 Makisavocat cheese
Dessert: Saladed’ananas

24.09€ TTC

Menu saumon
Entrée: Saladede chou
Plat: 6 Makissaumon,

6 Fondants saumon cheese
Dessert: Saladede fruits

24.09€TTC

Menu california

Entrée: Saladede chou Plat

: 4 California crevette,

4 California saumon, 4 California veggie
Dessert: Saladede fruits

24.09€TTC

)
Menu chirashi saumon
Entrée: Saladede chou
Plat: Chirashi tartare de saumon,

concombre
Dessert: Saladed’ananas

26.29€TTC

PAGE 19
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Dejewrer

Plateaux-repas

, ROOM
DEJEUNER

Les essentiels du déjeuner
L’allié de tous les budgets, nos recettes traditionnelles simples,

gourmandes et généreuses cuisinées a partir d’ingrédients saisonniers

vous régaleront.

Livré 7j/7

i Livré dansun
Demiere g coffret en carton
minute

recyclable

I

Inclus : 1 pain Bleu-
Blanc-Coeur,
et1kitde couverts

Coffret vert détendu
Entrée: Salade de betterave rouge et échalote

Plat : Boulettes végétales, guacamole, taboulé vert et pousses d’épinard

Dessert: Compote de pomme et poire
25.19€TTC

HE2 ()
Coffret violet délicat
Entrée: Saladede chou rouge

Plat: Colin, riz au sésame noir, haricots rouges et poussesde betterave

Fromage: Partde camembert
Dessert: Muffin aux myrtilles

25.19€TTC

PAGE 20

Coffret jaune acidulé
Entrée : Carottesrapées
Plat: Désde poulet, boulgour citronné, butternut, ananaset sauce au
fromage blanc

Fromage: Partde camembert
Dessert: Muffin aux myrtilles

24.09€TTC

HE4 (39)

Coffret orange vitaminé
Entrée: Carottesrapées

Plat: Wok de beeuf a la coriandre, nouilles deriz et lamelles de carotte
Fromage: Partde camembert
Dessert: Mousseau chocolat

26.29€ TTC

Photos non contractuelles

Velouté réconfortant
Entrée : Taboulé rose de betterave

Plat aréchauffer: Soupe crémeuse de carotte, fromage et

grainesde courges
Fromage: Partde camembert
Dessert: Muffin aux myrtilles

21.89€TIC

GO (&) (=7

Patesconchiglie

Plataréchauffer: Patesconchiglie

ala crémericotta épinard, tomates cerise et
mozzarella

Desserts: Cookie chocolat noir et dessert de

fruits mangue passion

Photos non contractuelles

Pourse réchauffer

Une gamme réconfortante grace a desrecettes simples
et gourmandes, le tout a un prix accessible. A déguster chaud !

Soupetonkinoise
Entrée: Saladede chou rouge

émincé devolaille

Livré dans Inclus: 1 pain Bleu-
un coffret Blanc-Coeur et 1 kit
en carton de couverts

recyclable

Plataréchauffer: Pho de poulet - bouillon asiatique, nouilles et

Fromage: Partde camembert
Dessert: Muffinau chocolat

22.99€TTC

Surle pouce

Desrecettes du quotidien congues pour des déjeuners sur le pouce.

A dégusterchaud!

Derniére
minute

[ ©

&1 (2@

Risotto au poulet
Plataréchauffer: Risotto crémeuxau
poulet, champignons de Paris et ciboulette

Desserts: Cookie chocolat au lait et dessert de

fruits mangue passion

(=)

., Inclus:1pain Bleu-
Livreen Blanc-Cceur
lunchbox et 1kit de couverts

G5 (%) (20
Saumon, écrasé de pomme
deterre

Plataréchauffer: Pavé de saumon,écrasé
de pomme de terre et cremericotta épinard

Desserts: Cookie chocolat noir et dessert de

fruits pomme fraise

PAGE 21
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[Déjeurer
g y
P - re a s En bocaux et engagé dans une démarche zéro déchet avec desrecettes
latea ux p M A z A R I N authentiques cuisinées a partir de produits locaux et de saison.

PARIS

Authenticité et passion

le

Petit-déjeuner &pause

(=
— =3 RO S0 " Livré dans Inclus: 1 pain Bleu-
= Livié  — o ) Dernicre un sacen Blanc-Coeuret 1 kit
@ = WL = 7y mindte [®) toile de jute decouverts en inox

LlElE Rl

- Mazarin s’engage pour une démarche vertueuse.
oliuiandi @ % commandier ikan W q L ke Contactez le 01 44 97 59 19 si vous souhaitez que vos sacs

auvendredi agh 3 tavance | lunchbox decouverts et bocaux soient récupérés pour étre lavés puis réutilisés*.

*Minimum de 8 plateaux-repas complets G récupérer dans Paris intramuros et dans le 95.

le

Dejeuner

MZ0 ()

Flan de potimarron

Entrée : Soupe poireaux pommes de terre
fagon grand-meére

Plat: Flan de potimarron, cacahuétes
grillées

Dessert: Tarte mangue, rocher coco
m 37.29€TIC

E
B2
(=
£
()
C
)
>
‘L
Quiche potiron emmental Quiche petits pois lardons MZ2 @
Entrée: Carottesrapées, graines de courges Entrée : Betterave et carottes rapées . .
Plat: Quiche potiron emmental, salade coeur de romaine Plat: Quiche petits pois lardons, salade coeur de romaine Mel:lu a !a moutarde al’ancienne
Dessert: Cake banane coco Dessert: Cake banane coco Entrée: Creme de pois chiche et carottes au
cumin
19.69€TTC 1969€TTC Plat: Merluala moutarde al’ancienne,
pommes boulangéres
Dessert: Panna cotta vanille
33.90€ HT 37.29€TTC
X
=}
©
(]
©
©
(@)

Mz4 () (=)

Confit de boeufen parmentier
Entrée: Velouté de butternut

Plat aréchauffer: Confit de boeuf en
parmentier

Dessert : Cheesecake, caramela la fleur de

selde Guérande 3
33.90€ HT 37.29€TTC 2.3
Quiche épinard emmental et romarin Salade de lentilles aux légumes de saison et feta R
Entrée: Betterave et carottes rapées Entrée: Carottesrapées, graines de courges N 8
Plat : Quiche épinard, emmental et romarin, salade coeur de romaine Plat: Saladede lentilles aux légumesde saison et feta 8 8
Dessert: Cookie chocolat au lait et noix de pécan Dessert: Cookie chocolat au lait et noix de pécan Y
19.69€TTC 20.79€ TTC
PAGE 22 PAGE 23
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Déjeurer

Les buffets

Comment ca marche ?

Ouvrez-le et sortez
les plateaux que vous
disposerez pourvos invités.

Réceptionnez votre buffet
dans un coffret unique.

, ROOM
DEJEUNER

oer 5t simplement boa !

AHAUTA ““I

Gourmand et gindreus, Room 08¢

Dégustez, profitez,
resservez-vous!

Rassemblez ce qui reste
et recyclez tout dans la boite.

PAGE 24

[==————— Photos non contractuelles

Raffinement et élégance

Authenticité et attachement au terroir frangais ont guidé le travail
de Sébastien Monceaux, Chef de la maison FAUCHON.

- Inclus : 6 pains Bleu-Blanc-
Livré dans un Py .
Livr de
7!/7e 48h Iavance Soffiek an Sanon Coeur aux céréales et 6 kit
il a yclable de couverts en inox

Hus@

Coffret buffet FAUCHON

individuel Automnal - 6 pers.
Entrées :

FAUCHON

PARIS

» 6 Salade de cromesquis de camembert,
noix et pomme Granny Smith

+ 6Rémoulade de pomme et céleri
auxceufsdetruite

Plats:

« 6Volaille, creme de topinambour,
compotée de cassis et pois gourmands

« 6 Noix de Saint-Jacques normandes,

créme de panais et poireaux
de Creances|GP

Fromage:
» 6Saint Nectaire
Desserts:
+ 3Macaron au Cointreau, fagon ardoise
angevine
RIEWESSEULI . 3Sablénormand aux pommes, caramel
au7janvier 4 3 4
au beurre salé et crememontée

285.89€TTC

HU10 (»4)

Coffret buffet FAUCHON
individuel Hivernal - 6 pers.
Entrées:

« 6 Chouxrouge confit, magret
de canard fumé des Landes,
pistaches croquantes

« 6 Salade de crozets au comté et génépi

Plats:

« 6Volaille, creme de cépe, mousseline
de pomme deterre, petits champignons,
noisettes torréfiées

« 60mble chevalier, sauce
aux écrevisses, polenta aux herbes et
épinards sautés

Fromage:

« 6Saint Nectaire

Desserts:

» 3Macaron au pruneau et noix
caramélisées

« 3Eclairau chocolat

Du8janvier
ENEINELS

285.89€ TTC

PAGE 25
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Dg’ame/
Les buffets

Goiit et engagement

Twist s’engage pour des recettes cuisinées avec les meilleurs produits

autour d’ingrédients locaux et/ou bio.

Livré dans un coffret

o Ac d
Livré 7j/7 @ 48h a l'avance

PAGE 26

en carton recyclable

HU3 (4)

Buffet Twist apartager- 10 pers.

Salades:

« Salade de pates d’ile-de-France
et petits légumes

« Salade de céleri rémoulade, jus de pomme
deNormandie

« Saladede pomme de terre grenaille
d’lle-de-France et champignons de Paris au
vinaigre defigue

Planches:

« Volaille rotie

» Saumon r6ti citron vert gingembre
et saumon mariné fagon gravlax

« Plateau de fromages

Desserts:

« 5 Tartelette poire amandine

« 5 Fontainebleau aux fruits noirs

299.006 HT 328.90€ TTC

Inclus: 10 pains individuels Bleu-Blanc-Ceeur, 10 grandes
assiettes, 10 petites assiettes, des couverts de service,
10kits de couverts eninox et 1 sac poubelle

HU6 ()

Buffet Twist individuel - 6 pers.

Entrées :

« 6Salade de haricots blancs vendéens

» 6 Tapenadede courge au vinaigre de coing

Plats:

« 6Filet de volaille, pates d'lle-de-France,
dés de carotte et céleri, saucefromagere

- 6Filet detruite, créme de cresson de
Méréville, tagliatelles de poireau

Fromage:

+ 6Brie de Meaux

Desserts:

+ 3Compote de pomme et poire, granola
+ 3Mousse chocolat-menthe

Inclus: 6 pains individuels Bleu-Blanc-Cceuret 6 kits  de
couverts

Photos non contractuelles

. ROOM Les essentiels
DEJEUNER du déjeuner

ikt 18

HU2 0
4gh 5

Buffet Room Déjeuner apartager- 10 pers.

Salades:

- Salade de taboulé aux herbes

- Saladede riz, sésame et butternut

- Salade de betterave rouge et échalote

Planches:

« Plateau de fromages

» Planche de charcuterie

- Volaille rotie

Desserts:

+ 5Compote de pomme et poire

- 5Muffinau chocolat

273.90€TTC

Inclus: 10 pains individuels Bleu-Blanc-Coeur, 10 grandes assiettes, 10 petites
assiettes, des couverts de service, 10 kits de couverts eninox et 1 sac poubelle

e )

L Lo )
HUT () 1) \B Y ] sesimecst
[e]e) et 6kits de couverts
Buffet Room Déjeunerindividuel - 6 pers.
Entrées:
- 6 Carottesrapées
« 6 Salade de betterave rouge et échalote
Plats:
- 6Désde poulet, boulgour citronné, butternut, ananas
et sauceau fromage blanc
« 6Colin, riz au sésame noir, haricots rouges et
poussesde betterave
Fromage:
« 6Camembert
Desserts:
» 3Mousseau chocolat
« 3Muffin auxmyrtilles

174.90€TTC

Photos non contractuelles

Cuisine du monde

CM17 @ @ \[] Sivencrea lﬂl q ctgrandes
48h o O assiettes

Formule Buffet apartager- 10 pers.

» Plateau d’Onion Bhaji - beignets d’oignon
et farine de pois chiche aux épices douces, sauce Tamarin

« Plateau ater sambusas aux pommes de terre,
sauceBasalealatomate

» Houmous de pois chiche

« Keshke - boulgour auyaourt

« Mtabal Shawandar- caviar de betterave

« SaladeArnabit - chou fleur et tahiné

- Saladede blé vert fumé Freekeh

« Salade Mushroom Choila de pleurotes au poivre timut

« Salade Yassade poulet mariné

« Cakefacon baklava ala cardamome et eau de rose

« Saladede fruits de saison, huile d’olive et aneth

« 20 petits pains pita

285.89€ TTC A partir du 4 octobre

¥

— .
eM18 () ) \LL e §)] S
O O assiettes
Formule Buffet végétarien a partager- 10 pers.
» Plateau d’Onion Bhaji - beignets d’oignon
et farine de pois chiche aux épices douces, sauce Tamarin
« Plateau ater sambusas aux pommes de terre,
sauceBasalealatomate
« Houmousde pois chiche
» Keshke - boulgour auyaourt
« Mtabal Shawandar- caviar de betterave
« SaladeArnabit - chou fleur et tahiné
- Saladede blé vert fumé «Freekeh»
« Salade Mushroom Choila de pleurotes au poivre timut
- Salade Salatet Malfouf - carottes, chou rouge et mélasse de grenade
« Cake baklava ala cardamome et eau de rose
« Saladede fruits de saison, huile d’olive et aneth
« 20 petits pains pita

280.39€ TTC A partir du 4 octobre
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W Pour vos petits et grands événements

M Commande jusqu’a la veille
pour le lendemain

B Une équipe événementielle a votre
écoute avec des devis a la personne

B Des formules clés en main
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7
Luenementiel
® :-l:‘rllrdeldaltjj ® ﬁg;)lrgmander \(\ g‘eCSIUS:
C Cma I l vendredi l'avance H serviettes
Le 0 -formules

€62 (54)

FormuleLaSélection - 10 pers.
» Plateau Tchin
» Plateau Relax
= Miniburgers
« Mini dessertsgourmands
Nombre de pieces: 108
247.39€TIC

le

Petit-déjeuner &pause

le

Dejeuner

Formule Apéritifsalé - 10 pers.

« Plateau de brochettes de poulet Yassa

« Plateau d’Onion Bhaji - beignets d’oignon et farine de pois chiche aux épices douces
- Plateau de tartelettes champignon poivre de Timut et tartelettes poireau aneth

» Plateau ater sambusas aux pommes de terre

Nombre de piéces: 88

184.69€ TTC

€65 (<)

’ . .
Formule LaSelection Italienne - ——
6pers. i -
« Dips Italie : Aioli, olive noire, poivron rouge,
biscuits salés

tiel

c
]
S
]
c
]

« Unplateau Italien salé: Bresaola, Brochette
mozzarella et antipasti, Polenta aux capres
et anchois, Bouchée au provolone et poire,
Toast veau et tomates confites, Chou rosso
aupoivron

« Unplateau Italien sucré : Tiramisu au café,
Chou panna cotta, Tiramisu au citron,
Chou pistache, Tiramisu ala framboise,
Chouricotta et fruits secs

« Unebouteille devinitalien : Montepulciano
d’Abruzzo Cantina- 75 cL

Nombre de piéces: 54 et 3dips

.

Ev

153.89€TTC b
Tire-bouchon noninclus g
()
©
ce7 S
Formule Fétesde fin d’année
& accessoires- 10 pers.
« Plateau Féte
- MiniBurgers Formule Cocktail dinatoire - 10 pers.
- Coffret Signature salé « Plateau cocktail : saumon mariné, chou et creme de petits pois, omelette Kuku Lubia aux haricots verts
« Plateau Pétillant + Plateau cocktail : effiloché d’agneau aux épices, sablé a la tapenade et za’atar, tartelette champignon poivre de Timut
« 2 Biiches roulées au chocolat « Plateau de brochettes de poulet Yassa, ala moutarde et oignons caramélisés
« Pack d’accessoires : toppers en forme « Plateau d’Onion Bhaji - beignets d’oignon et farine de pois chiche aux épices douces, sauce Tamarin
d’étoile, canons a confettis, une guirlande « Plateau ater sambusasaux pommes de terre, sauce Basalea la tomate
étoilée et un chemin de table + Keshke - boulgour auyaourt (7
Nombre de piéces : 132 piéces et - Mtabal Shawandar- caviar de betterave 17 g
16 partsdebiiche - Houmous de pois chiche g 2
418.00€TTC « Plateau de mignardises : mini carrot-cake, mini brownie, tartelette cacahuete, sablé noix et coing 3 8
+ 20 petits pains pita ) 8
Nombre de piéces : 135 piéces et mezzés m g
Du27novembre 32549€TTC (=]
PAGE 30 PAGE 31
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f vénermeriiel

0
L \/ Inclus:
Livré 7j/7 } ( des serviettes

C49

Formule Mise en bouche pour15
Happy Wraps

Hola Tapas

Découvertes salées

Bara brochettes apéritives

Bara brochettes de fruits

Classiquesde la patisserie

Petits fours chocolat

Nombre de piéces: 235
384.89€TTC

C50

Formule Déjeunerpour15
Happy Wraps

Découvertes salées

Trio de mini clubs

Hola Tapas

Bara brochettes apéritives
Barabrochettes de fruits

2 Classiquesde la patisserie 2

Petits fours chocolat

Nombre de piéces: 325

516.89€TTC

Formule Afterwork - 10 pers.
Brod Polaires

Formule Anniversaire & accessoires- 15 pers.
Brod Polaires, Garden Party, Découvertes salées, Duo de cakes salés,

Happy Wraps Bara brochettes apéritives, Classiquesde la patisserie, Douceurs
Trio de mini clubs iconiques et 2Brownies
Hello Bagels Pack d’accesoires : une carte d’anniversaire,

Duo de cakessalés
Nombre de piéces : 108 pieces et 20 parts de cake
197.89€TTC

5 guirlandes «Happy Birthday», des ballons a gonfler et 24 bougies
Nombre de pieces : 216 pieces, 20 parts de cake et 20 parts de brownie
451.00€ TTC

PAGE 32

[———--—————= Photos non contractuelles

Lvénementsel . r}
Le cocktail salé .:icarte /95

w @G,

Coffret cocktail FAUCHON salé

Tataki de saumon aux graines de sésame
Canette laquée al’ananas roti

Millefeuille de viande des Grisons et comté
Veaumariné aux épices, rosti de pomme de terre
Polenta verde, crema verde

Tartelette provencale de ratatouille, bresaola
Nombre de piéces: 24

87.89€TTC

\ du lundi
ot C19 @ auvendredi

Coffret Signature salé
Bouchée couscous

Chou forestier aux cépes

Dme de tarama Bresaola
comté

Gravlax de saumon

Duo de carottes, créme fromage
persil, brocoli

Roulé céleri, coriandre et truffe
Bouchée au foie gras

Nombre de piéces: 56

131.89€TTC
Edition
des/~ 2,
~ Du27novembre
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f vénermentiel

@
4 Livrédu lundi A commander Inclus: des
= a la ca ﬂe au vendredi 48h al’avance serviettes

I

Plateau Tchin

Paris-Brest au saumon, Brochettes poulet carotte champignon,
Chou forestier aux cépes, Bouchée chataigne potimarron, Haddock
alorange

Nombre de pieces: 28

BouchéesStreet Food Pita
Mini wraps veggie, Mini wraps pastrami, Mini wraps poulet tandoori
Nombre de piéces: 24

56.90¢ HT 62.59€ TTC

PAGE 34

Plateau Féte

Gravlax de saumon, Cube tajine d’agneau, Cube de gambas, Dhal

de lentilles, Bouchée chataigne et potimarron, Chou rosso au poivron
Nombre de piéces: 28

5990 HT 65.89€ TTC

€24 (59)

Plateau Relax

Cheesecake cresson topinambour
Duo de carottes et creme de brocoli
Chou rosso au poivron

Patate douce et moutarde
Paris-Brest chévre et miel

Pomme de terre grenaille et creme de poivron
Nombre de piéces: 28

59.90e HT 65.89€ TTC

Miniburgers
Mini burgers rosbif, Mini burgers veggie
Nombre de piéces: 20

59.90e HT 65.89€ TTC

Photos non contractuelles

— LivréTj Inclus :
L henatjye W ﬁ des serviettes

(o2 @)

C3(:
Hello Bagels

Bagel aux graines de sésame noir, tomate et olive
Bagelaux trois graines, tomate et feta

Bagel nature, chévre et courgette

Bagelaux graines de carvi, houmous et carotte
Nombre de pieces : 24

39.90e HT 43.89€TTC

HappyWraps

Roulé tortilla épinard, poulet réti, houmous et piquillos

Roulé tortilla aux graines de lin et saumon fumé

Roulé tortilla ala tomate, créme de raifort et petits légumes Roulé
tortilla aux graines de lin, pastrami et moutarde de Dijon

Nombre de pieces: 28
EEETIRN e

Photos non contractuelles

Brod Polaires

Mini sandwich pain polaire au saumon et fromage frais

Nombre de piéces : 32

44.90€ HT 4939€ TTC

Cc7

Trio de mini clubs

Mini club sandwich coppa, pain épinard

Mini club sandwich saumon, pain malté

Mini club sandwich chévre figue, pain de campagne
Nombre de pieces : 24

39.90€ HT 43.89€ TTC

c41 @

Garden Party

Bouchée houmous et lamelles de courgette
Tartelette carotte gingembre

Muffin petit pois menthe

Crackeraux noix, avocat et amande
Tartelette tomate piquillos

Moelleux polenta olive

Mini falafel

Nombre de piéces : 36

53.90€ HT 59.29€ TTC
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f ue%emen?i'e/ .
Le cocktall sale -sucarte

7\
L3
\ Livré ‘v ( Inclus:
Tj/7 i ‘ desserviettes

O
O

C42

Hola Tapas

Blinis de polenta, tapenade d’olive verte et tomate cerise
Gaufre chorizo poivron

Tartine de coppa,

Moelleux tomate, artichaut et basilic

Nombre de pieces: 37

59.29€ TTC

cs4 (&)

Duode cakessalés- 18 220 parts
Chevre tomate courgette

32.89€TIC

€59 (<)

Découvertessalées

Bouchée végétale au quinoa, lentilles corail,
purée de carotte jaune et féve

Mini club ala creme d’épinard, fromage
dechévre

Eclair au houmous citronné, petits pois et
lentilles corail

Mini cake au sarrasin, créme aux agrumes,
saumon fumé

Nombre de pieces : 48

T6.89€ TTC

T139€TTC
PAGE 36

== ————— Photos non contractuelles

0) Inclus : des baguettes,
Livré du lundi ® Y Acommander (0 des saucessoja sucrée
O au vendredi | 48h a l'avance J et salée, du wasabi

et du gingembre confit

\
E-E:-Tésusm

Twinbox -2a3pers.
40 Sushis et Makis:
6 Fondants saumon cheese

8Gardenveggie
6 Makisavocat cheese

8 California saumon avocat
8 Sambaacho (saumon avocat et coleslaw) 4
Sushissaumon

54.89€TTC

CS15 (;

Roll’in box - 3a4pers.
64 Sushiset Makis:
8Gardensaumon

12 Fondants cheese

12 Sushissaumon

12 California saumon avocat
20 California saumon cheese

87.89€TTC

Photos non contractuelles

Nikkeibox -2a3pers.
42 Sushis et Makis:

6 Makisavocat cheese

12 California crevette

16 Sambalima

8 California saumon

62.59€ TTC

€S16 (39

Big Box-5a6pers.

80 Sushiset Makis:

12 Fondants saumon cheese
12 Makisavocat cheese

12 California saumon avocat
12 Garden saumon

32 California saumon cheese

109.89€TTC
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E vénermentiel

Le cocktail salé .:ucare

Acommander
48h al'avance

L14 \

Planche de charcuterie fine
Jambon sec, bresaola, mortadelle ala pistache et saucisson
Poidsnet:370g

L16

Planche de saumon mariné
Saumon mariné et s sauce gravlax
Poidsnet:710g

Luénementiel
Le cocktail

. 100 2
SUCKEe -aiacarte

Inclus :

w2 @D \E,

Coffret cocktail FAUCHON sucré

DO6me mandarine et orange

Carré Gianduja, ganachevanille et noisette torréfiée
Tartelette kiwi et ananasau gingembre

Rocher caramel tendre, noix de pécan
Chouauchocolat

Financier aux noisettes, framboises et citron vert

Nombre de piéces : 24
87.89€TTC

le

Petit-déjeuner &pause

le

Dejeuner

34.90e HT 3839€TTC 39.90€ HT 43.89€ TTC

Inclus: 1 pain tradition Bleu-Blanc-Coeur300 g, 1 pince et des serviettes

Inclus: 1 pain tradition Bleu-Blanc-Coeur300 g, 1 pince et des serviettes

3

"
w

2
-

enemen
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m
des f-ézgg \

L18 (54) | @ L20

Ev
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Planche defoie gras- 6 pers. Planche de fromages dulundi dulundi
Foie grasde canard et son confit de figues Comté et bleu d’Auvergne de la fromagerie Beillevaire, camembert et C22 @ @ \ auvendredi C23 @ @ \ auvendredi
Poidsnet:240g fromage de chevre

Plateau Détente Plateau Joie
Macaron vanille, Tartelette caramelet fleur de sel, Cube chocolat,
Bouchée virgin mojito, Farbreton, Tiramisu citron

Nombre de piéces: 28

Inclus: 1 pain tradition Bleu-Blanc-Coeur 300 g, 1 pince et des serviettes

Macaron pistache, Chou chocolat-passion, Lingot moka, Chou
pistache, Tiramisu citron, Bouton chocolat et noix de coco

Nombre de piéces: 28

Poidsnet: 450

Inclus: 1 pain tradition Bleu-Blanc-Coeur300 g, 1 pince et des serviettes

x
>
©
[
©
(]
o

: 5 i \ du lundi
auvendredi
Quiche lorraine apartager-6 a8 parts

43.89€TTC 43.89€TTC Explosion matcha et passion, Far breton, Cube chocolat,
Macaron vanille, Tartelette kiwi, Tartelette framboise

Nombre de piéces : 28 A4990€ HT 54 89€ TTC
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e Photos non contractuelles Photos non contractuelles —_—

5 du lundi
ﬁ auvendredi

Quiche épinard et romarin a partager-6 a8 parts

\ du lundi
‘ 25 © auvendredi
48h D O

Plateau Pétillant

du lundi
C53 P © auvendredi
48h [CRKe)

Mini desserts gourmands
Far breton, Chou chocolat-passion, Petit tigré

Nombre de pieces : 28

Inclus : des serviettes « Couteau non fourni Inclus : des serviettes « Couteau non fourni

Boissons
& accessoires



Luerermentsel

Le cocktail sucre -:ucore

Ca5 (&

Classiquesde la patisserie
Tartelette citron

Carré Opéra

Tartelette pistache

Eclair au chocolat

Financier framboise

Flan griotte

Nombre de pieces : 24

43.89€TTC

g Livré ':\ g Inclus:
Ti/T | des
1

O I serviettes

O

C46 (&

Petitsfours chocolat

Sablé chocolat au lait et noix de coco
Entremet duo de chocolats et feuilletine
Moelleux chocolat-framboise

Finger praliné noisette et feuilletine
Financier au chocolat

Entremet chocolat mascarpone et café
Tartelette caramel-chocolat

Tartelette chocolat-noisette

Nombre de piéces : 42

59.29€ TTC

C60 (:

Douceursiconiques
Mont-Blanc

Chou praliné

Lingot citron

Dome fruits rouges

Tatin de pomme

Rocher chocolat

Spirale mangue

Opéra

Nombre de piéces: 48

T6.89€ TTC

PAGE 40

ce6l (s

Mignardises sucrées
Opéra

Tartelette mangue-passion
Tartelette framboise
Tartelette chocolat-caramel
Mini éclair café

Mini éclair chocolat
Tartelette citron-pistache
Tartelette chocolat-amande
Entremet ananas-coco
Nombre de pieces : 56

T6.89€ TTC

Photos non contractuelles

Luérementiel
Le cocktail -v.--

D1 (&

Baracrudités

Carottes, concombres, tomates cerise, radis roses, chou-fleur et
saucefromagere

Poidsnet:1kg

52.69€TTC

D14 (:

BaraFingerfood

Gougere au fromage, Mini muffin tomate courgette Boursin®,
Finger piquillos et manchego, Finger moutarde a'ancienne
et poivrons marinés, Finger saumon fumé citron et ciboulette,
Fingerbresaola et courgettes

Nombre de piéces: 80

120.89€TTC

\/
L \( Inclus :
Livré 7j/7 l]f ( des serviettes

Barabrochettesapéritives
Tomate cerise & poivron, Tomate jaune &concombre,
Emmental & raisin noir, Poulet & abricot sec

Nombre de pieces : 28 brochettes
54.89€ TTC

Barabrochettesde fruits

Fruitsfrais: ananas, mangue, kiwi, raisin, fraise, melon, ...

Composition variant selon la saison
Nombre de piéces : 28 brochettes

54.89€TTC

le

Petit-déjeuner &pause

le

Dejeuner

tiel

,

enemen

Ev

Cadeaux

Ca7

Lesincontournables: piéces salées
Happy Wraps, Hola Tapas, Garden Party, Trio de mini clubs
Nombre de piéces: 125

203.39€TIC

Photos non contractuelles

cas (&)

Lesincontournables: pieces sucrées
Classiques de la patisserie, Petits fours chocolat,
Assortiment de macarons

Nombre de pieces: 126

164.89€ TTC

Boissons
& accessoires
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Les animations

¥ 3 i )

Petit-déjeuner & pause

. . o, ¢ -
R 0 0 M Convivialite & partage JANVIER FEVRIER MARS AVRIL \
Idéal pour vos soirées d’entreprise, afterwork, Ch:"ola; chaud c"lepe B'e'f're FZ?::;:‘;E';C?
team building, cocktail... Nos ateliers rendent uniques Gnetfedesiots Bt Suite
vos événements !
Y ), 2 =
Q s = .
[ MAI JUIN JUILLET AOUT 5
Nachos Cocktail Hot-dog Granita ;g’—)-
Quesadillas Yogadu rire Smoothie Burger ()
/ 4 ’
N WO ¢
y )
SEPTEMBRE OCTOBRE NOVEMBRE DECEMBRE
Bagel Barbapapa Beaujolais Raclette
Wrap Pop corn Ardoise Biiche

M

9
-
c
()
£
()
c
)
>
S

\\',
-‘Pour des moments conviviaux

x

Gaufres en entreprise, découvrez de nombreux -

. ’ o . o O

autres ateliers clés en main avec installation
et animation comprises !
Informations et chiffrage sur devis

01449789 19
animation@roomsaveurs.fr-Z g
[ ] \ .6 o
/ m 8
Cocktails Chocolat chaud 3
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Lvénementiel
La réception Retrouvez 4 offres pourvos réceptions:

Petit-déjeuner & pause

O
FLEUR DE ME TS Maison parisienne créée en 2003, Fleur de Mets est spécialisée

; Re . . o N .
P — dans l'organisation de réceptions et de grands evénements d’exception.

Excellence et engagement

Portée par le Chef
Philippe SAILLARD,
la gastronomie Fleur
de Mets est inspirée,
créative et métissée.

le

Dejeuner

Une cuisine consensuelle,

belle au regard La Nuance Vert Amande La Nuance Jaune Citron

et franche en bouche. Toute la fraicheur Un mix gourmand de piéces raffinées —
Ancrée dans la naturalité, Fleur de Mets et de mets généreux f;.f
indissociable des saisons 2
et des producteurs, o
respectueuse du golt g

>
‘Ll

et de ’environnement.

Devis sur-mesure

Contactez-nous

au 0144 97 89 19.

Nous vous accompagnons
pour organiser

votre réception.

Cadeaux

La Nuance Orange Corail

Généreux et convivial,
nosiconiques produits a partager
pour un cocktail dans lair du temps

Boissons
& accessoires
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Ev

W4 Pour toutes les attentions
et tous les budgets

W4 Disponible en derniére minute
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Derniére
minute

&<

Ecrinde 15 chocolats pralinés

F5

Poidsnet:130g

34.71€TTC

F6 F13

Coffret de 32 macarons

Caramel, citron, framboise, pistache, vanille,
café, noisette, chocolat blanc, chocolat

au lait, chocolat noir, violette-cassis,
vanille-framboise, rose

T8.60€ TTC

M

CRLE R LAY

F11

Pausesalée

Mini petits beurres brebis piment 100 g, Tartinable aubergine ricotta
menthe 90 g, Effiloché de poulet au citron confit 100 g,

Rillettes de saumon 80 g

Poidsnet:380g
38.93€TTC

PAGE 48

Calendrierde ’avent

24 délicates surprises : napolitains,
confiseries et pates de fruits

vous accompagneront jusqu’a Nogl

F14
FAUCHON fait son cirque

Boite décorée contenant 36 chocolats au lait,
noirs, pralinés et ganaches
Poidsnet:360g

60.03€ TTC

Disponible a partir du 2 novembre

Edition
des féZ‘éE

I Jusqu’au 10 décembre

" m

Shopping aParis

Réglette de carrésgourmands 70 g,

Thé dle bonheur», Petits pavés enrobés aux 3
chocolats 150 g, Mini-crépes cheddar 65g,
Tartinable aubergine ricotta et menthe90g
Poidsnet:450¢g

47.88€TTC

50.53€ TTC

F12

Douceurs sucrées
Truffesau chocolat noir 100 g, Caramelsau beurre salé 120 g,
Thé e bonheur», Cookies noisettes et pépites de chocolat 100 g,
Confiture abricot 115 g
Poidsnet:455¢g
59.88€ TTC

L ompivwar gy Harry

Lesdouceurs gourmandes
Minifinanciers au citron 100 g, Rochers pralinés
aux éclats de noisettes grillées 80 g, Florentins
au chocolat au lait 35 g, Amandes grillées au
chocolatau lait 100 g, Confiture abricot
amandes230g

42.09€TTC

Coffret cadeau

Bouteille de 50 cL de jus de pomme, carotte, citron &gingembre

2990e HT 35.88€ TTC

Livré du lundi au vendredi - Acommander 48h a l'avance

Bouquet de fleurs fraiches - Nature
Surdevis

L ompewar g Harry

Le panierdu Sud-Ouest

Supréme de foie de canard 65 g, Chutney de
figues40 g, Terrine de campagne aux noisettes
70g, Terrinedu Barry 70 g, Terrinede porcala
ciboulette 70 g, Terrine de foie de volaille au
Banyuls 70 g, Mini- toasts nature 40 g, Florentins
auchocolat aulait35g

39.98€TTC

L ompewar g Harry

4
y

L’'unanime

Bloc de foie grasde canard 100 g,

Chutney de mangueau poivre de Sechuan 45
g, Rillettes pur canard supérieures 140 g,
Terrinepur canard ala fleur de sel

et au piment d’Espelette 140 g, Florentins au
chocolat au lait 35 g Amandes grillées au
chocolataulait 100g

52.64€TTC

il 5
(L ‘l‘lu i

HHSTAE
ARTIMI

Coffret 3 cocktails prétsa consommer

49.90e HT 59.88€ TTC

L’abusd’alcool est dangereux pour la santé. Aconsommer avec

modération.

Bouquet de fleursfraiches- Solaire
Surdevis

Bouquet de fleurs séchées& vase
-Doriane
Surdevis

Commande sur devis au 01449789 19 ou animation@roomsaveurs.fr
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BOISSONS FRAICHES BOISSONSCHAUDES

Evian-50cL 338€TTC Jusd’orange frais pressé- 1L 897€ TTC 29-Instant thé bio-6a8pers.
Thermosd’eau chaude et sélection de thés biologiques et
Evianverre - 75¢L. 528€TTC Jusde pomme-1L- 939€ TTC équitables «Englishtea shop»: 4sachetsdethé vert  et4

Alain MILLIAT sachets de thé noir de Ceylan

B i
: Evian- 151 528€TTC . .
o I sso n s r: Jusderaisin blanc Sauvignon 930€ TIC 21896 TTC

Petit-dejeuner & pause

- =i o UEau N TetraPak . 4 1L-Alain MILLIAT &
2 L] . > —— — = = - 2 Bau Neuve -Tetra Pak- 50c 2€TTC . - Inclus: 8 gobelets, du sucre, des touillettes et des serviettes
S b S I r = 13 ; 2 ; 5 e Nectarde poire Williams - 1.- 9
B —— - — — et £ : 1 Badoit-50c. 338€TIC Alain MILLIAT 39€TTC
'. = X i— ’ 4 5 3 = £ — R % =
£ . > 3 N g . Nectar d’abricot - 11-
- J R % : Badoitverre - 75cL. 528€ TTC Alain MILLIAT 939€ TTC
. Z10- Instant cafééquitable -6 a8 pers.
Badoit-1L S28€TTC Kombucha -33d - Thermosdecafé looz/ull\rabica °
Alain MILLIAT SsoeTc °
San Pellegrino - 50cL 42€TTC 21.89€TTC
Gingerbeer - 33cL 5.80€ TTC '
Coca-Cola-1,25L 633€TTC Inclus: 8 gobelets, du sucre, des coupelles de lait,
Sirop degrenadine -Monin 1583€ TIC destouillettes et desserviettes
Coca-Colazéro- 1,251 633€TTC
Sirop de menthe - Monin 1583€TTC
Limonade Phénix - 1L 633€TTC .
()
=
>
_0)
‘@
(o]
@ o
Livré Derniére Livré Derniére
77 minute 77 minute
Cotesde Provence- Mde Minuty - 75cL
VI N B LAN C Cevin alarobe légeére et brillante propose unebouche CHAM PAG N E Sacpoubelle 1001 120€TTC Lot de 6verres enverre - I6¢L 468€TTC E
Sauvignon - Albriéres - 75cL souple avec une belle fraicheur acidulée. Champagnerosé - FAUCHON-75cL om—
N i N o, 1l accompagnera vos crudités, vos grillades et vostartes L =
Unvin fraLs ala robg jaune pa}le, ‘of’frarrt'u‘ne belle acidité avec élégance. Délicat et attrayant, la seconde couleur de FAUCHON. Kit C’propre Lot de 6 verres avin en verre - 16c. 27.48€ TTC c
st SO — someTc et et : £
3 . 1gelantibacterien, 10 cure-dents emballés, .83€ TTC Gites 3
des poissonsen sauce ou unevolaille ala créeme. 1§ponge,1produit de nettoyage Lotde6fldtes aChampagneen verre 29sseTic ()
18,006 TTC Champagne Nicolas Feuillatte - 75cL pourvotre table . ) c
VIN ROUG E Un Champagneintense, qui incarne parfaitement Limonadier 348€TTC ‘0
l'idée de l'assemblage champenois, par sesfruits mirs, sa L. ‘I.ﬁ
LeBugeyA.O0.C. Bio - 75cL Montepulciano d’Abruzzo Cantina - 75cL profondeur et sagourmandise. Accompagnera Nappe épaisse 25m 3120€TTC Corbeille 3 pain en coton etjute
Robejaune pale. Notes de fleurs blancheset agrumes. Unvin frais et élégantqui se dévoile avec desnotes parfaitement vosapéritifs mais aussitout votre repas. (pain non inclus) 4.80€ TTC
Parfaitavec des plats a base de fromage. ﬂor[a[eset de petits fruits rouge et noir. Cevin équilibré 56406 TTC Lot de 10assiettes jetables 4206 TTC
et élégant accompagnera vos metsitaliens, fromage, y
28.80€TTC viande, avec succes. . Couteau 3.00€ TTC
20,406 TTC Champagnebrut - Charles Mignon (récoltant) - 75cL BOIteac?uYerts -5pers. .
Cotesdu Rhéne- Paralléle 45 - 75cL Un nezd’agrumessuivi de notes floraleset de miel. Cette boite acouverts sans plastique est L
N ) > ; idé i composée de 5 grandes assiettes, 5 14.40€ TTC Painindividuel BBC-50 g 074€ TTC
Vinala robe de couleur jaune clair avec desrefletsverts. . Clhampagﬁe d excgller]ce, ideal pour les cocktails et P . g ? i
Nez franc sur les agrumes frais qui s’ouvre LussacSaint-Emilion AO.P.- Chateau Lyonnat - 75cL réceptions. Premiére étoile au Guide Hachette desVins. petites assiettes, 5 kits de couverts et .
desardmesd ol he. d : d defraich Unvin avec une belle robe ruby trés dense, une ~ attaque desserviettes enpapier Pain céréalesindividuel BEC- 50 g
surdesarémes de péche, des notes d’amandefraiche et 3 3 ;
deﬂeursd‘orangeF:. puissante et bien équilibrée quinemanque  pasde 4800€TTC acommanderau_plustard laveille avant 17h 084€TTC
caractéreet d’arémes. |l accompagne trés bien  les Lot de 50 verres en carton 600 TTC pourlelendemain
19.20€TTC viandesrouges grillées, les viandes en sauce ou un ” : Pain tradition tranché BBC- 300 g
plateau defromages. C R E MAN T acommanderauplus tard la veille avant 17h 401€TTC
s 5 our le lendemain
Bourgogne Aligoté - André Ducal-75cL 26.40€TTC Le Crémant AO.C. Bio - T5¢cL P §
) ) -
Vinau bouquet\aromat!(l::ue fin! . , Robe jaune claire brillante. Neztypique de levures. o
Accompagneraa merveille vos poissons, crustaces, Chinon - LesTerroirs des Rabelaisiens- 75 cL Bouche fraiche et élégante. Parfait en apéritif avec des v
fromage doux et apate molle. , . ougdres o
Vin charpenté, avec une robe légere, aux nuances  de gougeres. ©
26.40€TTC pourpre. 34.80€TTC Pourtoute demande de location de matériel, contactez-nous. (@)
21.60€TTC
Paysd’Oc L.G.P.- Les Jamelles Viognier - 75cL CI DRE
Unvin trés riche et sirupeux en bouche, rond, N
mais avec une bonne fraicheur et une bonne acidité. Bordeaux - Chéteau Cazevert- 75cL -
Nez intense et complexe.Vin tannique & déguster par Cidre Sassy-75cL
20.40€TTC exempleavec vosviandes. Un incontournable ! Premiernéde la Maison Sassy, cecidre aouvert lavoie  de
laqualité et du naturellement bon.
19.20€TTC
VINROSE e
N ] . Cétes du Rhone- Chateau Gigognan- 75cL
CGtes de Provence Bio - Amaryllis-75cL Jolie robe et nezexpressifet complexeaux ardmes de =
Vind’une belle robe péle, trés expressifau nez fruits rouges et de garrigue. B I E R E
surdesnotes d’agrumeset de fruits rouges. - .
Il semariera parfaitement avec du saurmon 21.60€TTC Biere Gallia Nouveau Western IPA-33cL
ou deslégumes du soleil. 720€TTC 17,)
18.00€ TTC Bourgogne AO.P. Pinot noir - André Ducal - 75cL " 2
Unvin droit et équilibré, 100 % Pinot noir, avec une Biére blonde originale BAPBAP- 33cL c o
belle présence fruitée et unefinale d’une grande Une biére blonde artisanale brassée au coeur o wn
fraicheur. du quartier Oberkampfa Paris. 5,) 3
22.80€TTC 720€TTC (o) 8
M g
L’abusd’alcool est dangereux pour la santé. Aconsommer avec modération. o
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www.roomsaveurs.fr
7j/7,24h/24

0144975909
De 8h30 a 17h, du lundi au vendredi

servicecommercial@roomsaveurs.fr
Du lundi au vendredi



https://www.linkedin.com/company/10015145/admin/feed/posts/
https://www.facebook.com/roomsaveurs/?locale=fr_FR
https://www.instagram.com/roomsaveurs/?hl=fr
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